VITICULTORES DE LAPUEBLA

EL PRODIGIO

FICHA TECNICA
DATOS COMERCIALES CATA
Nombre Fase visual
EL PRODIGIO Amarillo pélido con destellos dorados.
Productor Fase olfativa

VITICULTORES DE LAPUEBLA, SL.

Produccion
1.500 botellas

Grado
13% vol.

Variedad
95% Viura 'y 5% Palomino

VINEDO Y ELABORACION

Descripcion
Vifiedos situados en Lapuebla de Labarca, en
las partes altas del pueblo.

Edad
Vifias plantadas entre 1920 y 1975

Suelo
Suelos arcillo-calcareos.

Cosecha
Vendimia manual, realizada el 13 de
septiembre de 2023, en cajas de 20 kilos.

Vinificacion

Criomaceracion con nieve carbonica durante 24
horas, prensado manual suave, fermentacion en
barrica de roble francés, posterior crianza con sus
lias en barrica de 225 litros.

Envejecimiento

Crianza de 7 meses en barricas de 225 litros de
roble francés sobre sus propias lias.

Battonage mensual.

Embotellado
Abril de 2024

Aromas frescos y frutales con notas citricas
como el pomelo, ademés de florales como flor
de manzana o jazmin.

Fase gustativa

En boca es fresco con acidez equilibrada y con
buena estructura. En retronasal salen aromas
minerales y sutiles notas de torrefactos.

Temperatura de servicio
10-12°C
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EL PRODIGIO

RIOJA

Denominacién de Origen Calificads-

Product of Spain

VITICULTORES DE LAPUEBLA

Vinos elaborados con un AURA tnica



